]
INGREDIENTI:

» - LATTE VACCING: [98.9%]
* - SALE: (%)
o - CAGLIO: [« 0.1%)

=

CARATTERISTICHE:

* = LATTE: prodoftio da latte crude boving

= = FORMA: alindrica

# - DIMENSIONE dizmistra 18-20 erm

= - SCALTO: diritho 6-8 om.

. -PESO:15-1kg

* - PASTA: morbida, cornpatta, unifoeme di color bianco-
paglierng,

s = DCCHIATURA: variegata non umiforme.

# - CROSTA: liscia e lievemnente rugesa, sottile, color
pallognolo: con la stagicnatura risulta essere compatia,
spessa & di colore pill scuro. Edibile.

* - SAPORE: dolce e arcmalicn, diventa pid intenso con la
stagonatura,

» - DDORE: delicato, con venatura che noorda lo yogurt, piu
intenso durante la stagione estiva.

« - STAGIONATURA: da 60 gg a1 anng,

Formagela
Valseriana
| NOSTRI SAPORI

La FOrmiagea Valseriamd € una Lipica produZions Casearia
clla eallina & della montagna della valle sheta inserita
el elento dei prodott tipici della reglone lombandia
idecrebo nt 079 del 20100, Per 13 produsions Jdi guesto
formaggio viens utifizrato esclusivaments [atte coedo
prodotio in Walseriana,

PROVENIENZA:

* - LATTE: comuni della valle Senana (BG) Halia
* - SALE: Halia
+ - CAGLIO: ltalia

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI
PER 100G DI PRODOTTO:

VALORE ENERGETICD: 390 KCALS 130 K]
GRASSI: 3G

Dl CLN SATUR: 206
CARBOIDRATI: G

Dl U TUCCHER:

PROTEIMNE:
SALE:

ALLERGENI: Latte Bovino



