Formai de rusti
TIPICO DA PIASTRA

I Formal De RBusti & un Formageso semigrasso prodotio
ECiugvamente oon Wwite crudo dl rana montana dedla
Vaiseriana. La sua forrna facilita 1 iagho atelle guadrate
pronie per essare cucinale alia piasird, in padelis, n
IRErGONDE Doours per essere consumatodiretiamenie in
tavola, Inoltre grazie alla sua forma e alla sua pasia. pur
fongendosi, duranis fa cottura, mantiene la sua fiorma

originasia
]
INGREDIENTI: PROVENIENZA:
= - LATTE VACCINO: (98,934 = - [LATTE: coeruni dells valle Serana (BG) Italia
* - SALE:|1%) = - SALE: [tala
= = CAGLICE [« 0,15 = = CAGLIO: italia

=3 =

CARATTERISTICHE: INFORMAZIONI NUTRIZIONALI
PER 100G DI PRODOTTO:

= - LATTE: prodotto da latte cruds beving

* - FORMA: parallelepipeda rettangolo VALORE ENERGETICD: 366 KCALS 1536 K]
= - CIMENSIONE T2xi2x36cm.
» = PESO: 4.5-5 kg, CRARE G
= - PUSTA: asriutts, compatta. sostenyta, di coler bianco- D4 CLN SATURE 184G
i CARBOIDRATE
» - DCCHIATURA: vanegata non uniforme.
s - CROSTA: liscia e lievemente rugosa, sottile, color DA CUI TUCCHERE
giallogrolo; con la stagionatura risulta essere compatia, PRCTEINE:
spessa e di colore pil scuro. Edibile.
= = SAPORE: dolce e aromaticn, deventa piu intenso con la SALE
slapicnatura
* - ODORE: delicato, leggermente acidulo, pil intenso
durante ka stagione estiva. ALLERGENI: Latte Bovino

* - STAGIONATURA: da 30 gg 2 90gg.



